





La T artuﬁ Sferm nasce in provincia di Isernia, }arecisamente a Caro-
villi, nel cuore dell’Alto ‘Mo[zse, [uogo c{’origine dei fmte[[i Sferm edella
loro famigﬁa. 9@ [uogo di }arovenienza rappresenta il motore dell’attivi-
ta, in quanto il territorio si contmc[d]’stingue per la presenza e la rac-
colta dgt ])reziosi tuberie fungﬁi, su cui é basata la Jaroc[uzione aziendale.

Seguendo il ritmo delle stagioni, secondo i dettami della }n’u antica tra-
dizione, [a ditta f[[i Sferm lavora e commercializza tutte le varieta di
tartuﬁ e fungﬁi che crescono spontaneamente ne (la ‘generosa’ area in cui
¢ ubicata lazienda, oﬁfrenc[o alla clientela i mig[iori Jaroc[otti, frescﬁi e
conservati, insieme a rqﬁcinate syecia[itc‘l gastronomicﬁe. [ tartufo vie-
ne acquistato direttamente dai cercatori della zona a[ﬁne di garantire
frescﬁezza, qua[itd e certezza della provenienza al consumatore fina&a






‘f artufo 100%

Adatti per la Jorqaarazione di
pm’mi yiam’ oppure di secondi
a base di carne o pesce, il tar-
tufo 100% ¢ il ‘must’ della no-
stra }Jrocfuzione, cﬁgponiﬁife in
diverse soluzioni: intero, car-
}Jaccio, macinato e sﬁfettato.

Scelti, Jm[iti e Jore}aamti accuratamente, vengono conserva-
ti in barattoli di vetro con Cutilizzo esclusivo di ingrecfien-
ti naturali, come acqua e sale o pure sott’olio. Gia J?ronti alluso,
sono ideali per im}oreziosire nel gusto e nellodore ogm’ Joietcmza.



Tartufo nero a fette (Carpaccio)

ilngrezfienri
Tartufo nero estivo 50%(Tuber Aestivum Vitt.),
olio d’oliva, sale, aroma.

Valori Nutrizionali Medi per 1004

Descrizione Valore

fnergia 390 Keal

Energia 1601 KT

Grassi 38,0 9

Grassi Saturi 6,7 g

Carboidrati 6,5 g

Zuccheri 0,59

Proteine 4,8 g

Sale 23y

Parametri Micmﬁiofog ict

Descrizione Limiti
Fnterobatteri <10 ufc/
Miceti <100 ;fc/g
Listeria monocytogenes assente/25 g
Salmonella spp assente/25
Staﬁfococcﬁi coag. + <10 ufe/g

7([@1}}&11’ -0GM
Non contiene afﬁergem’ / Non contiene OGM

Te émpcmtum di Tr’asporro
10°-20°C Umidita: 55-65%

TM.C.
24 ‘Mesi

Con feziani ’Disyon ibili

Tipo Peso (grammi)
Vaso Vetro 459
Vaso Vetro 85 9
Vaso Vetro 180 g
Vaso Vetro 5009

ﬂi‘m}m’ﬂﬂﬁ'e di Conservazione
Conservare il }Jrocﬁ)tto in (uogo fresco e
asciutto (tem})emtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), lontano da [uce solare
diretta e }m’vo di odori estranei; (fqpo la-
pertura n’w}m’re di olio e conservare in
frigorifero a temperature comprese tra
+1°C e +4°C e consumare entro 5 giorni.,



Filetti di tartufo in olio di oliva

Ingre dienti
T artufo nero estivo, olio di oliva, sale,
aroma.

Valori Nutrizionali Medi per 1009

Descrizione Valore

fnergia 45 Keal

Energia 188 K7J

Grassi 1,39

Grassi Saturi 014

Carboidrati 23y

Zuccheri 134

Proteine 459

Sale 0,6 g

Parametri Microbio (bg ici

Descrizione Limiti
FEnterobatteri <10 ufc/
‘Miceti <100 ;fc/g
Listeria monocytogenes assente/25 g
Salmonella spp assente/25
Stcﬁfococcﬁi coag. + <1ou c/g

Allergeni - OGM
Non contiene affergem’ / Non contiene OGM

Te mperatura di ‘T?'aspo rto
10°-15°C Umidita: 55-65%

TM.C.
24 ‘Mesi

Confezioni Disponibili
‘Ti’}ao Peso (c}m mmi)
Vaso Vetro 5009

Te mperature di-Conservazione

Conservare il yra&ﬁ)tto in (uogo fresco e
asciutto (tem})emtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), [ontano da luce solare
diretta e yn’vo di odori estrane; d'qpo (a-
pertura ric<)}71’i1’e di olio e conservare in
frigoriﬁaro a temperature comprese tra
+1°C e +4°C e consumare entro }Jocﬁi gior-
ni.



1 ngretfimri
T arrufo nero.

Tartufo nero intero

Valori Nutrizionali Medi per 100y

Descrizione
Energm
Energm
Grassi

Grassi Saturi
Carboidrati
Zuccheri
Proteine

- Sale

Valore
45 Keal
188 KT
1,39
019
23¢9
1,39
459
O,Gg

‘Pammetr‘i"?\'/licroﬁiafggj’ci
= fimit

Descrizione

Fnterobatteri

Miceti

Listeria monocytogenes

~ Salmonella spp

Staﬁ[ococcﬁi coag. +

- Allergeni - OGM B
Non cbnt{ene,a[ﬁergeni / Non contiene OGM-——

%"1}767"(11’1“’51 di TV(XS}JOVT.’O
10°%-20°C Umidita: 55-65%

TM.C.
24 ‘Mesi

<10 ufc/j
<100 ;ﬁ/g
assente, 258
assente/25
<10 ufjc, g

Confezioni ;@ffﬁb‘mﬁ{ﬁ\\ - ///
Ti}ao Peso @Vgﬂiﬁﬁ)\»—\\\
Vaso Vetro 8og~
,///
///4
o

/

,’limjiémtwe di Conservazione
Conservare il }Jrocfotto in fuogo ﬁesco e
asciutto (tem})emtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), [ontano da luce solare
diretta e }m’vo di odori estranei; (fqpo (a-
pertura m’coyn’re di olio e conservare in
frigomfero a temperature comprese tra
+1°C e +4°C.



T artufo Nero Macinato

7 n(qra{ienri
ur artufo nero estivo 50%, olio di oliva, sale,
aroma.

Valori Nutrizionali Medi per 100g

Descrizione Valore
fEnergia 398 Keal
fEnergia 1613 K]
Grassi 40,04
Grassi Saturi 6,69
Carboidrati 289 B
Zuccheri— 1,3 g

—Proteine 459
Sale 239
Parametri Microbiolc o9 ict S
Descrizione ﬁ‘migi Confez{oni ’Dispon ibili -
Enterobatteri <10 ufc/ Tipo Peso (grammi)~

_ Miceti <100 %/g\ ) Vaso Vetro ) Qgg//
Listeria monocytogenes  assente/25 g s Vaso Vetro - 180 g
Salmonella spp o ’dss’eﬁtef/z 5gq ’\7«;\;\/1150 Vetro 500 g
Stcﬁ(ococcﬁi coag. + <10u c/g b 7 7

‘fem}oem ture di Conservazione
Allergeni - OGM Conservare il prodotto in [uogo fresco e
Non contiene a((ergem’ / Non contiene 0GM asciutto (temyeratura 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), lontano da luce solare

T émpemtum di ‘fmsporro TM.C. diretta e privo di odori estrane;; ‘ﬁJ}’O la-
10°-20°C ‘Umidita: 55-65% 24 Mesi pertura ricoprire di olio e conservare in

ﬁigorg’ﬁera a temperature comprese tra
+1°C e +4°C e consumare entro yocﬁi gior-
ni.






Le nostre varieta di CREME

Basta svitare il tappo e il sapore é pronto per essere servito: sem-
pre om'gina[e, mai banale. Le nostre creme sono ideali per la prepa-
razione di Joiatti veloci, senza rinunciare a un gusto rqﬁnato. Sono
cfisponiﬁi[i in diverse varianti: tartufo nero e tartufo bianco, asso-
[uti o abilmente mixati con i funghi porcini o asyamgi. Possono rap-
presentare Cesclusivo ingrecﬁ’ente per yrimi }Oiam’, ruschette e al-



ﬂngreafienri

Panna (}mnna (latte), stabilizzante: carmgenina),
formaggio Grana (latte, sale, cagﬁo, conservante:
[isozima-proteina dé(f’uovo), fm’ina di ﬁumento,
tarrufo gij(mco 3%, tartufo Bianchetto 2%, burro

Salsa con T¢ art14ﬂ Bianchi

(latte), brodo vegeta[é (sedano), sale, aroma.

Valori Nutrizionali Medi per 100y

Descrizione Valore

Energm 529 Keal

Energm 2194 K]

Grassi 41,04

Grassi Saturi 11,2 g

Carboidrati 27,6 g

Zuccheri 05g

Proteine 1089

Sale 2,89

Parametri ’Microﬁiofogici

Descrizione Limiti
Fnterobatteri <10 ufc/
Miceti <100 ;ﬁ/g
Listeria monocytogenes assente/25 g
Salmonella spp assenre/z 5
Staﬁ[ococcﬁi coag. + <10u c/é

ﬂfﬁzrgem’ - OgM

Non contiene a[[ergem’ / Non contiene OGM

T)emyemtum di TVGS})OVT.’O
10°-15°C Umidita: 55-65%

TM.C.
24 ‘Mesi

Confezioni fDisponiEi[i

Tipo

Vaso Vetro
Vaso Vetro
Vaso Vetro
Vaso Vetro

Peso @mmmi)

509
90g
180g
500 g

’femyemmre di Conservazione
Conservare il }Jrocfotro in fuogo ﬁesco e
asciutto (tem})emtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), [ontano da luce solare
diretta e }m’vo di odori estranei; ({qpo fa-
pertura m’cqm’re di olio e conservare in
ﬁigonfem a temperature comprese tra
+1°C e +4°C e consumare entro § glorni.



ilngretfie nti

Salsa T artufam

Funghi Cﬁampigﬂon (?lgan’cus CBiS})mfus), Olio
dio iva, Olive nere, T artufo nero estivo 5%,
Ci}zoffa, Sale, Piante aromatiche, Sjaezie, Aroma.

Valori Nutrizionali Medi per 100y

Descrizione
fnergia
fnergia
Grassi

Grassi Saturi
Carboidrati
Zuccheri
Proteine

Sale

Parametri Microbio [og ici

Descrizione
Enterobatteri
‘Miceti

Listeria monocytogenes

Salmonella spp

Staﬁ[ococcﬁi coag. +

‘Aﬂb’gani - 0OgM

Valore
333 Keal
1373 KJ
33,04
524
354
059
4,09
2,29
Limiti
<10 ufc/j
<100 ;fc/g
assente, 258
assenre/25
<10 Uufjc, g

Non contiene afﬁergem’ / Non contiene OGM

Te mperatura di Tm.syorro
10°-20°C Umidita: 55-65%

TM.C.
24 ‘Mesi

Confezioni ’Disyon ibili

Tipo

Vaso Vetro
Vaso Vetro
Vaso Vetro
Vaso Vetro

Peso (grammi)

509
90g
1803
5009

"fenl}oeraruw di Conservazione
Conservare il }Jrocﬁ)tto in (uogo fresco e
asciutto (tem})emtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), lontano da [uce solare
diretta e }m’vo di odori estranei; (fqpo la-
pertura n’coyn’re di olio e conservare in
igom’fem a temperature comprese tra
+1°C e +4°C e consumare entro 5 glorni.



ilngmfie nti

’Asyamgi 50%, olio di oliva, _panna vegeta[é, tar-
rufo nero estivo 5%, c{poffa, sale, brodo vegetaﬁe

Crema di Asparagi al T¢ artufo

(sedano), spezie, aroma.

Valori Nutrizionali Medi per 100y

Descrizione Valore
Q-Znergia 333 Keal
Q-Znergia 1373 KT
Grassi 339
Grassi Saturi 509
Carboidrati 359
Zuccheri 014
Proteine 4,09
Sale 2,09

Parametri Microﬁiofogici
Descrizione
Enterobatteri

‘Miceti

Listeria monocytogenes
Salmonella spp
Staﬁ[ococcﬁi coag. +

‘Affergani - OGM

Limiti
<10 ufc/j
<100 ;fc/g
assente/25 g
assente/25
%

<10 U

Non contiene afﬁergem’ / Non contiene OGM

‘Tém}ﬂe ratura ({l ﬁ'{l.\:},”O?’rO
10°-15°C Umidita: 55-65%

TMC.

Confezioni Di5}7011i61’(i

ﬂpo Peso (gmmmi)
Vaso Vetro 90y

Vaso Vetro 180 g

Vaso Vetro 5004

Temyemruw di Conservazione
Conservare il }Jrocfotto in (uogo fresco e
asciutto (tem})emtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), [ontano da luce solare
diretta e }m’vo di odori estranei; (fqpo la-
pertura m’coyn’re di olio e conservare in
frigorifero a temperature comprese tra
+1°C e +4°C e consumare entro }Jocﬁi gior-
ni.



Jngredienti

Tungﬁi Porcini (Boletus Edulis), Olio di Oliva,
T artufo bianco 3%, Ciyoffa, Sale, Brodo vegemﬂe,
S}Jezie, Aroma.

Crema ai Funghi Porcini e Tartufo Bianco

Valori Nutrizionali Medi per 100y

Descrizione
Energia
Energia
Grassi

Grassi Saturi
Carboidrati
Zuccheri
Proteine

Sale

Valore
341 Keal
1407 ‘K]
3389
6,35
389
01g
4,09
2,74

Parametri ‘J\/licroﬁiofogici

Descrizione Limiti
Enterobatteri <10 ufc/
Miceti <100 %/g
Listeria monocytogenes assente/25 g
Salmonella spp assente/z 5
Sraﬁ(ococcﬁi coag. + <10 ufe/g

ﬂffergeni - OgM

Non contiene a((ergeni / Non contiene OGM

Téﬂyjemtum C[l {T)V(ZSJ?OTTO "I}MC
10°%-20°C Umidita: 55-65% 24 ‘Mesi

Conﬁzzioni Disyoniﬁi(i

Tipo Peso @mmmi)
Vaso Vetro 509

Vaso Vetro 90y

Vaso Vetro 180 g

’[ém}oemture di Conservazione
Conservare il yroufotto in ﬁwgo fresco e
asciutto (temyeratura 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), [ontano da luce solare
diretta e }Jrivo di odori estranei; cfoyo (a-
pertura m’coprire di olio e conservare in
ﬁigor{fem a temperature comprese tra
+1°C e +4°C e consumare entro 5 giorni.






Altri Prodotti

Secchi, sott’olio, in crema
0 conge[ati: anche i fun-
gﬁi Joorcim’ s’inseriscono
nella tradizione altomoli-
sana e, c[unque, rientra-
no a})}aieno nella nostra
yroafuzione di qua[itc‘l.

Raccolti e immediatamente tmsformati, per mantenerne le ca-
ratteristiche organofetticﬁe, rappresentano  un altro elemento car-
dine della cucina ricercata che intendiamo gamntire alla no-
stra clientela. Conservati in barattoli o in buste trovano sempre
spazio sulle nostre tavole. Della fam?ﬁ’a fanno, inoltre, parte i po-
modorini al Jorofumo di tartufo: un’altra Jore[iﬁatezza da 6uongu5tai.



1 ngrecfienti

‘Fungﬁi Porcini.

Tungﬁi Porcini Secchi

Valori Nutrizionali Medi per 100y

Descrizione
Q-Znergia
Q-Znergia
Grassi

Grassi Saturi
Carboidrati
Zuccheri
Proteine

Sale

Valore

316 Keal
1332 K]

4)55
0,119
3374
17,09
29,69
0,159 9

Parametri Microﬁiofogici

Descrizione
Enterobatteri
‘Miceti

Listeria monocytogenes

Salmonella spp

Staﬁ[ococcﬁi coag. +

‘Affergeni - OGM

Limiti
<10 ufc/j
<100 ;fc/g
assente, 25 g
assente/25
o

<10 U

Non contiene a[ﬁergem’ / Non contiene OGM

‘Tém}ﬂe ratura (ﬁ ﬁ'asporto
10°-15°C Umidita: 55-65%

TM.C.
24 ‘Mesi

Con)(ezioni @is])oniﬁifi

Tiyo Peso (gmmmi)
‘Busta 509

Busta 1009

‘Busta 2504

Temyemrwe di Conservazione

Conservare il }Jrocfotro in fuogo ﬁesco e
asciutto (tem})emtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), [ontano da luce solare
diretta e yn’vo di odori estranei. Una vol-
ta aperto conservare a temperature com-
prese tra +1°C ¢ +4°C e consumare entro

yocﬁi giorni.



ﬂngreafienri

Burro con Te artufo Nero

Burro ([atte), tartufo nero estivo 3%, aroma.

Valori Nutrizionali Medi per 100y

Descrizione
Energm
Energm
Grassi

Grassi Saturi
Carboidrati
Zuccheri
Proteine

Sale

Parametri ’Microﬁiofogici

Descrizione
Enterobatteri
‘Miceti

Valore
727 Keal
2989 K/
8aog
5049

1,0g
059
074
2,29

Listeria monocytogenes

Salmonella spp

Staﬁ[ococcﬁi coag. +

?lfﬁzrgem’ - OGM

Limiti
<10 ufc/j
<100 ;ﬁ/g
assente, 25 g
assente/25
<10 Uufjc, g

Non contiene a[[ergem’ / Non contiene OGM

%"1})67"(1“/“’51 di TVGS}JOV[’O
10°-15°C Umidita: 55-65%

TM.C.
24 ‘Mesi

lefezioni @isyoniﬁi(i

Tipo Peso @mmmi)
Vaso Vetro 8o g

Vaso Vetro 1709

Vaso Vetro 450g

ffem}oemture di Conservazione

Conservare il }Jrocfotto in ﬁtogo fresco e
asciutto (tem})emtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), lontano da luce solare
diretta e yn’vo di odori estranei; cfoyo (a-
pertura m’cqm’re di olio e conservare in ﬁi-
gom’fero a temperature comprese tra +1°Ce
+4°C e consumare entro yocﬁi giorni.



Burro con T¢ artufo Bianco

Jngredienti
Burro (latte), tartufo bianco 3%, aroma.

Valori Nutrizionali Medi per 100y

Descrizione Valore

Energia 727 Keal

Energia 2989 KT

Grassi 80,09

Grassi Saturi 5049

Carboidrati 1,04

Zuccheri 0,59

Proteine 0,79

Sale 2,29

Parametri ‘J\/licroﬁiofogici

Descrizione Limiti
Enterobatteri <10 ufc/
Miceti <100 %/g
Listeria monocytogenes assente/25 g
Salmonella spp assente/z 5
Sraﬁ(ococcﬁi coag. + <10 ufe/g

‘]l[[ergem’ - OgM
Non contiene a((ergeni / Non contiene OGM

Tém}aemtum 6{‘1 TV@SJ?OT’ITO
10°%-20°C Umidita: 55-65%

TMC.
24 Mesi

Conﬁziom’ @isyoniﬁifi

Tiyo Peso @rammi)
Vaso Vetro 80 9

Vaso Vetro 1709

Vaso Vetro 4509

Tem}wemwm di Conservazione

Conservare il yroafotro in fuogo ﬁ’esco e
asciutto (temyemtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), lontano da [uce solare
diretta e yn’vo di odori estranei; tfoyo la-
pertura m’coprire di olio e conservare in fm’-
gory[ero a temperature comprese tra +1°Ce
+4°C e consumare entro }Jocﬁi giorni.






Condimenti e Oli

‘Basta una goccia oun Joizzico
di tartufo per conferire al cibo
un sapore ‘rotondo’ e }Jregia-
to, un’anima Joarticofare‘ Per
questo abbiamo deciso di ren-
dere speciali alcuni elementi
base della cucina: il sale e Polio.

FEd ecco che abbiamo inserito nella nostra gamma gﬁ' ingre-
dienti al tartufo con 1 clua[i creare liberamente ricette che con-
tengano que[ yarticofare retrogusto di sottobosco: Jore[iﬁatez-
ze ricercate e in gmcﬁ) di conquistare anche 1 jaa[ati }am esigenti.



Condimento al T¢ aﬂ'ufo Nero

n }1’61{(&1“’

Oéo doliva, aroma.

Valori Nutrizionali Medi per 1009
Descrizione Valore

Energia 899,1 Kcal

fnergia 3764,3 K7

Grassi 99,99

Grassi Saturi 1559

Carboidrati 0,0g

Zuccheri 0,09

Proteine 0,04

Sale 0,09

Parametri Ml’cmﬁiofog ici

Descrizione Limiti
Fnterobatteri <10 ufc/
Miceti <100 ;fc/g
Listeria monocytogenes assente/25 g
Salmonella spp assente/25
Staﬁfococcﬁi coag. + <10uU c/g

Allergeni - OGM
Non contiene afﬁergem’ / Non contiene OGM

‘Te 4] %pcmtm’a d‘l T)ra.s:pm‘ro
10°-20°C Umidita: 55-65%
TM.C.

24 ‘Mesi

Con )[eziom' ’Di.s}mn ibili

ﬁﬁo Peso (grammi)
Bott. Vetro 60 9

Bott. Vetro 100 g

‘Bott. Vetro 2509

‘Bott. Vetro 5004

‘Bott. Vetro 3000 g

ﬂi‘m}acmﬂl;’c di Conservazione
Conservare il }Jrocﬁ)tto in (uogo fresco e
asciutto (tem}aemtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), lontano da [(uce solare
diretta e }91’1’\/0 di odori estranei.



Ingredienti

Olio d’oliva, aroma.

Condimento al T artufo Bianco

Valori Nutrizionali Medi per 1009

Descrizione
fnergia
fnergia
Grassi

Grassi Saturi
Carboidrati
Zuccheri
Proteine

Sale

Valore
899,1 Keal
3764,3 K]
99,99
1554

0,0g

0,09

0,09

0,09

Parametri Microﬁiofog ici

Descrizione

Limiti

Fnterobatteri <10 ufc/
Miceti <100 ;fc/g
Listeria monocytogenes assente/25 g
Salmonella spp assente/25

Staﬁfococcﬁi coag. + <10u c/g

Allergeni - OGM

Non contiene afﬁergem’ / Non contiene OGM

Te 4] %pC ratura d—l ‘fl’a.s:pm‘ro
10°-15°C Umidita: 55-65%

T M.C.
24 ‘Mesi

Con )[eziom' ’Di.s}mn ibili

Tipo Peso (grammi)
Bott. Vetro 6oml

Bott. Vetro 100 ml

‘Bott. Vetro 250 ml
‘Bott. Vetro 500 ml

‘Bott. Vetro 3000 ml

ﬂi‘m}m’aﬂl;’c di Conservazione
Conservare il }Jrocﬁm’o in (uogo fresco e
asciutto (tem}aemtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), lontano da [(uce solare
diretta e yrivo di odori estranei.



1 ngretfienti

ﬂ’e}zemncino Piccante 50 %, olio di semi di gimsoﬂa,

Peperoncino Piccante al T¢ artufo

tartufo nero estivo 5% saﬂa aroma.
) ’

Valori Nutrizionali Medi per 100y

Descrizione
Energia
Energia
Grassi

Grassi Saturi
Carboidrati
Zuccheri
Proteine

Sale

Valore
431 Keal
1769 K]
4539
4,69
449
2,79
109

2,24

Parametri fMicroBiofogici

Descrizione Limiti
Fnterobatteri <10 ufc/
Miceti <100 ;ﬁ/g
Listeria monocytogenes assente/25 g
Salmonella spp assente/25
Staﬁ[ococcﬁi coag. + <10 ufe/g

ﬂfférgem’ -0GM

Non contiene a[ﬁergem’ / Non contiene OGM

‘Témyemtum di ‘fmspoﬁo
10°-15°C Umidita: 55-65%

TM.C.
24 ‘Mesi

Confezioni fDisyoniEifi

Tipo Peso (gmmmi)
Vaso Vetro 8o g
Vaso Vetro 180 g

Temyemture di Conservazione
Conservare il }Jroc{otro in fuogo ﬁesco e
asciutto (tem})emtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), [ontano da luce solare
diretta e }m’vo di odori estranei; (fqpo fa-
pertura m’cqm’re di olio e conservare in
ﬁigomfem a temperature comprese tra
+1°C e +4°C e consumare entro 5 glorni.



Miele di Acacia con Tartufo

’Jngrecﬁ'enti

Miele di Acacia, tartufo nero estivo 0,5%, aroma.

Valori Nutrizionali Medi per 100y

Descrizione Valore

fEnergia 331 Keal

fEnergia 1405 KT

Grassi 0,0y

Grassi Saturi 0,0y

Carboidrati 81,24

Zuccheri 80,7 9

Proteine 1,04

Sale 0,014

Parametri ’Microﬁiofogici

Descrizione Limiti
Enterobatteri <10 ufc/
Miceti <100 %/g
Listeria monocytogenes assente/25 g
Salmonella spp assente/z 5
Staﬁfococcﬁi coag. + <10 ufe/g

ﬂfﬁzrgem’ - OgM
Non contiene a((ergeni / Non contiene OGM

‘Tém}?emmm 6(1 Ti’asym’to
10°%-20°C Umidita: 55-65%

TMC.
24 ‘Mesi

Confezioni Disyoniﬁiﬁ'
ipo Peso @mmmi)
Vaso Vetro 110 g

ﬁzmpemture di Conservazione
Conservare il }Jroaﬁ)tto in ﬁwgo fresco e
asciutto (temyerarura 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), [ontano da luce solare
diretta e }Jn’vo di odori estranei.



ﬂngreafienri

Sale con T¢ artufo Nero

Sale, T artufo nero estivo 5%, aroma.

Valori Nutrizionali Medi per 100y

Descrizione Valore

Energm 2 Keal

Energia 10 'KJ

Grassi 0,14

Grassi Saturi 0,04

Carboidrati 0,14

Zuccheri 0,04

Proteine 024

Sale 95,04

Parametri ’Microﬁiofogici

Descrizione Limiti
Fnterobatteri <10 ufc/
Miceti <100 ;ﬁ/g
Listeria monocytogenes assente/25 g
Salmonella spp assenre/z 5
Staﬁ[ococcﬁi coag. + <10 ufe/g

ﬂfﬁzrgem’ - OgM

Non contiene a[[ergem’ / Non contiene OGM

ffem})e?’atum dli TVQS})OVT.’O
10°%-20°C Umidita: 55-65%

TM.C.
24 ‘Mesi

Confezioni fDisponiEi[i
Tipo Peso (gmmmi)
Vaso Vetro 100 g

Temyemrure di Conservazione
Conservare il }Jrocfotro in fuogo ﬁesco e
asciutto (tem}oemtum 10-15 °C e umidita
relativa 55-65%), [ontano da luce solare
diretta e }m'vo di odori estranei; ({qpo (a-
pertura ricqm’re di olio e conservare in
ﬁigonfem a temperature comprese tra
+1°C e +4°C e consumare entro 5 glorni.
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